FLAMENCO ——SPAIN  ELRINCON DEL GOURMET

Alubias a la Vasca - Litoral

Alubias a la Vasca marca Litoral.

En el Pais Vasco es donde se descubre el arte de unas buenas alubias rojas. Un plato capaz de hacer las delicias incluso de
los mas exigentes.Con esas caracteristicas alubias rojas de Tolosa preparadas y guisadas con esmero. Una combinacién de
materias primas de excelente calidad: morcilla, panceta y una sabrosa salsa hecha de cebolla, puerro y pimiento verde.

La calidad y autenticidad de los ingredientes es la base de los platos Litoral. Gracias a las legumbres, estas recetas son
una fuente de fibra que ayuda a regular el trénsito intestinal. El resultado son unos platos sabrosos, propios de la cocina
casera y con un gran valor nutricional.

Bote de 430 gr.

3 jos d -
* Abrir la lata y ponerla al bafio maria, durante 15 minutos.

* Verter el contenido de la lata en un cazo y calentarlo a fuego suave durante 10 minutos.

* Microondas: Verter el contenido de la lata en un recipiente no metalico y calentarlo, tapado, de 3 a 5 minutos, en funcién
de la potencia.

Teléfono: (0034) 91 5427251 - Exportamos Flamenco a todos los paises del mundo.



