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FLAMENCO ——SPAIN  ELRINCON DEL GOURMET

Callos a la Madrilena - Litoral

Callos a la Madrilefia marca Litoral.

En Castilla la Mancha encontramos unos sabrosos callos. Y la receta para que salgan para chuparse los dedos es muy
sencilla, chorizo y morcilla acompafiada con una deliciosa salsa, con un punto de vino blanco y por supuesto callos.

Un guiso ideal para servir como tapa y hacer la delicia de los jovenes y no tan jovenes.

La calidad y autenticidad de los ingredientes es la base de los platos Litoral. Gracias a las legumbres, estas recetas son
una fuente de fibra que ayuda a regular el trénsito intestinal. El resultado son unos platos sabrosos, propios de la cocina
casera y con un gran valor nutricional.

Bote de 380 gr.

3 jos d -
* Abrir la lata y ponerla al bafio maria, durante 15 minutos.

* Verter el contenido de la lata en un cazo y calentarlo a fuego suave durante 10 minutos.

* Microondas: Verter el contenido de la lata en un recipiente no metalico y calentarlo, tapado, de 3 a 5 minutos, en funcién
de la potencia.

Teléfono: (0034) 91 5427251 - Exportamos Flamenco a todos los paises del mundo.



