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  Marqués de Riscal Reserva - Rioja 

 
14.50 €
18.36 USD

La historia de Marqués de Riscal es la historia contemporánea del vino riojano.
Fundada en 1860 es la marca más antigua de la Rioja paralelamente a un prestigio que cosecha a cosecha, desde hace más
de un siglo, se ha ido acumulando. Criado en barricas de roble en las silenciosas bodegas subterráneas de Elciego, el vino es
la herencia íntegra del estilo que en aquel año implantara Don Camilo Hurtado de Amézaga, Marqués de Riscal.
Características:
Crianza: Reserva.
Añada: 2002
Tipo de vino: Tinto.
Denominación de Origen: Rioja, Calificada.
Tipo de uva: Tempranillo, Mazuelo, Graciano
Calificación de la añada: Bueno.
Bodega: Herederos del Marqués de Riscal.

Nota de Cata 
Color rojo rubí intenso, vivo y brillante.
Aromas complejos, de carácter frutal y notas de maderas nuevas.
En boca fresco, vivo y potente. Muy equilibrado.

Otras características de este vino 
Tiempo de crianza en meses: barrica de roble americano (23)
Capacidad de botella: 75 Cl
Graduación alcohólica: 13°
Temperatura de servicio: Entre 16 y 18°C

Consejos del Enólogo
Después  de viajar, el vino necesita reposar como mínimo 48 horas, antes de llegar a la mesa.
Conservar las botellas de vino en un lugar fresco entre 14ºC y 18ºC, tumbadas y sin cambios bruscos de temperatura.
Degustar los vinos a una temperatura entre 16º y 18ºC, decantándolos si fuera necesario.
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